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Riccardo Ricci Curbastro
Conduzione enologica:
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200.000

Vendita diretta:

Si
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LE GUIDE DEL VINO HANNO SCRITTO DI NOI:

o
FRANCIACORTA EXTRA BRUT
MUSEUM RELEASE 2008
Bianco Docg - Chardonnay 50%, Pinot nero 50%:
Alc. 12,5% - € 40 - Bt. 2.500

Luccicante giallo paglierino vivace, dalle bol
fini e numerose. Sprigiona intense fragranz:
tiglio, ginestra, mela golden, tocchi agrumati di
e mandarino, una lieve nota di biscotto e di ce
Al sorso & equilibrato, dalla tagliente freschezz
piacevole sapidita, cremoso e di calibrata strut
precisa la corrispondenza gusto-olfattiva
lunghi ritorni di pasticceria al burro e cenni tos
Lo chardonnay matura in acciaio, il pinot nem
barrique di media tostatura, entrambi per 8
dopo I'assemblaggio in bottiglia, sosta sui lievitt
108 mesi e fa altri 9 mesi di affinamento dop
sboccatura. Risotto ai fiori di zucca e caprino.
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BROLO DEI PASSONI 2012

Bianco Igt Passito - Chardonnay 100%
Alc. 13,5% - € 16 - 10,500 - Bt. 5.000
Paglierino delicato e lucente. All'olfatto si riconosc
la frutta a polpa bianca, pera coscia e mela, il sambe
e l'acacia, i sentori di erbe aromatiche e di ti =
alla verbena, il miele di eucalipto. In bocca & da
morbido, perfettamente bilanciato da freschezzz
sapidita; vivo e persistente, con dolci ricordi florez
fruttati a suggellarne la coerenza. Appassimento pe
mesi in cassette; fermentazione in barrique di roves
ciliegio, dove riposa per 36 mesi. Canestrelli di Sas
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FRANCIACORTA BRUT SATEN 2015
Bianco Docg - Chardonnay 100%

Alc. 12,5% - € 28 - Bt. 30.000

Giallo paglierino cristallino dal perlage fine
abbondante. Profuma di biancospino, mela fi
pompelmo giallo, pesca bianca e frutti tropicali, @
cenni di pasta di pane e tostati, un soffio minerz
nel finale. Assaggio dalla morbidezza vellutz
ben equilibrato da sapidita e freschezza, con lung
persistenza minerale. Maturazione in barrique pes
mesi, poi 40 mesi di presa di spuma sur lie. Velluta
patate allo zafferano.
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PINOT NERO 2011
Rosso Igt - Pinot nero 100% - Alc. 13% - € 20 - Bt. 5.08

CURTEFRANCA BIANCO 2018

Bianco Doc - Chardonnay 60%, Pinot bianco 40%
Alc. 11,5% - € 11 - Bt. 30.000
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FRANCIACORTA DEMI SEC
Bianco Docg - Chardonnay 60%, Pinot nero 40%
Alc. 12,5% - € 15 - Bt. 3.000
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FRANCIACORTA BRUT

Bianco Docg - Chardonnay 60%, Pinot bianco 308
Pinot nero 10% - Alc. 12,5% - € 20 - Bt. 30.000

FRANCIACORTA BRUT ROSE

Rosato Docg - Pinot nero 80%, Chardonnay 20%
Alc. 12,5% - € 30 - Bt. 10.000




