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FRANCIACORTA DOSAGGIO ZERO GUALBERTO 2009
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ORTA DOSAGGIO ZERO GUALBERTO 2009 I Lik

- Pinot nerc 70%, Chardonnay 30% - Ale. 12,5% - € 40 - Bt, 5.000

0so dai riflessi oro verde, con bollicine fini e persistenti. Al naso i riconoscimenti spaziano dai

alle erbe aromatiche, oleandro, origano e timo, dalla frutta a polpa gialla allagrume amaro e al

Bezzolo. Freschezza e sapidita caratterizzano la bocea che, supportata dalla garbata effervescenza,

ente i sentori di erbe aromatiche. Una parte del vino base farmenta e matura in barrique. Sosta

B sui lieviti e affina per altri & in bottiglia dopc la sboccatura. Faraona al forno su patate alle erbe fini.
ORTA BRUT MUSEUM RELEASE 2007 T

A [ T
Bes - Chardonnay 60%, Pinot bianco 30%, Pinot nero 10% - Alc. 12,5% - € 35 - Bt. 2.500

pature dorate arricchiscono il color paglierine vivo. Allolfatta eccellenti sentori si dipanano uno
crosta di pane e richiami di pasticceria, crema allo zabaione, cera d'api, fiori di tiglio, mango
piditd e ottima avvolgenza in bocca, con una lunga persistenza che sfuma verso Ilagrume e lo
Slusivamente acciaio e sosta lunghissima sui lieviti per 108 mesi. Sashimi di scampi.

ACORTA BRUT SATEN 2013

= - Chardonnay 100% - Alc. 12,5% - € 23 - Be. 30.000
con fini bollicine. Delicati riconoscimenti di fiori bianchi e frutta a pasta gialla: zagara, pesca,
ofondo soavemente speziato. In bocea si conferma la grana delicata delle bollicine; la sapidita &
i3 caratterizzano la facilita della beva. Fermenta e matura in barrique: Riposa sui lieviti per 40 mesi.
&sce persico con burro e salvia.

ORTA EXTRA BRUT 2013 Eritiads
85§ - Chardonnay S0%, Pinot nero 50% - Alc. 12,5% - € 23 - Bt. 10.000

ORTA BRUT ROSE
- Pinot nero 80%, Chardonnay 20% - Alc. 12,5% - € 29 - Bt. 10,000

CO 2016 L
Bronner 25%, Helios 25%, Johanniter 25%, Solaris 25% - Alc. [1,5% - € 26 - Bt. 1400

LE GUIDE DEL VINO HANNO SCRITTO DI NOI:
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