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RICCI CURBASTRO

S Proprieta: Gualberto Ricei Curbastro

drea Rudelli, Annalisa Massetti, Riccardo Ricci Curbastro
peica: Marco Francolini Bottiglie prodotte: 200,000 Ettari vitatiz 265
in azienda: Si Viticoltura: N.d.
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Serbastro si occupa di agricoltura sin dal Xlll secolo; 'azienda é attualmente condotta
& Curbastro, al timone anche di Federdoc. La cantina si trova nel bellissimo parco

= ¥ilka Evelina: reci ri a, & disposta su tre livelli dove vengono utilizzate
gologie e si sfrutta la gravita di caricamento delle uve in pressa. Da sempre si pratica
x le e particolarmente attenta all'impatto ambientale. Da sotrolineare la presenza
#ne e di un accogliente agriturismo.

BRUT MUSEUM RELEASE 2005 Tttt
say 50%, Pinot Nero 50% - Ale. 12.5% - € 30 - Be 2.500

IS Oro antico e perlage fitto e persistente. Naso complesso, fine, elegante e ampio. Note
Bk sambuco e ligustro, e poi fruttate di lampaone. pera e mela Ventaglio agrumato di
essanti ricordi di t&, viennoiserie, cioccolato bianco e coriandolo. In bocca & morbido
p in perfetto equilibrio con la sapiditd e la piacevole freschezza. Lunga la persistenza
fema if profilo offattivo. Sosta 84 mest sui lieviti, Risotto con ragd di fagiano.

MUSEUM RELEASE 2005 ; T TF 9
Esennay 60%, Pnot Bianco 30%, Pinot Nero 10% - Alc. 12,5% - € 30 - Bt. 2500

B riflessi dorati, brillante e dal perlage molto fine. Fiori bianchi e galli insieme a piacevole
di agrumi matun. In bocca € fresco ed espnme una sapidita ben equilibrata con le
osita della carbonica, Persistenza aromatica che chiude su pasticcenia e delicate note
&5 sui lieviti. Pollo alla figure.
2010 o
Fsonnay 100% - Alc. 125% - € 22 - Br. 30.000

b e bouquet offattivo con fragranze di pera, mela e banana mature insieme a quelle floreali
Seato biancospino. Note vegetali. ¢i lieviti e di agrumi. Equilibrato e piacevoimente fresco in
P& con una garbata corrispondenza gusto-olfattiva. Persistenza con ricordi di pompelmo e
B Seith. Insalata di polpo e patate.
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3 SATEN MUSEUM RELEASE 2006 R 7
ERardionnay 50%, Pinot Nero 50% - Alc. 12.5% - € 30 - B 2500

Bpertace brioso e persistente. Fragranze di mela golden, di ananas, di meione ma anche di miele,
be pan brioche. In bocca esprime con equilibrio una pacevole sapiditd e una vivace freschezza
fspondenza e la persistenza aromatica. Passa 84 mesi sul lievit. Gamber porchettati

A ROSSOVIGNA SANTELLA DEL GROM 2009 ¢
Bbernet Franc 30%, Merlot 28%. Cabemet Sauvignon 20%, Carmenére | 2%, Barbera 10% - Alc. 13%
:arena, prugna, more selvatiche, cacao e delicata di liquinzia. Piacevole, morbido, equilibrato,
Bnnino garbato. Buona persistenza con note fruttate e vegetali Timballo con rigaglie di polio.
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