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RICCI CURBASTRO

RICCI CURBASTRO

L’AZIENDA

Anno di fondazione: 1885

Titolare: Riccardo Riccl Curbastro

Enologo/Winemaker: Ri do Ricci Curbastro, Andrea Rudelli, A Massetti
Agronomo: Marco Francolini

Addetto accoglienza: Riccardo Ricel Curbastro

PROFILO TECNICO

La superficie netto coltivata o vigneto & parl o: Ha 26,5

Numero di etichette prodotte: 20

Numero di bottiglie prodotte: 200.000

Lo stoccaggio delie bottigiie avviene in ambiente a temperatura
e umidita controliate? Si

L'azienda é condotta secondo | metodi dell’agricoltura convenzionale
L'ozienda svolge anche alire aftivita? Si

Se si, quali? agriturismo

Vendita diretta di vino al pubblico Si

Sono previste visite In azienda Si Su prenotazione Si

Numero massimo di visitatori: 100

Lingue parlate in azienda l_l % l l o !
—

IL PENSIERO DELL’AZIENDA
Lo famiglia Ricci Curbastro ha secolari tradizioni agricole in Lombardia e in Ro

nell‘azienda in Franciacorta si producevano vini in bottiglia gid nel 1885,
Vi NI S EL EZI O NATI Oggi I'ozienda agricola Ricci Curbastro ha 25 ettari di vigneti @ una vasta canting sai
ranea nel parco di Villa Evelina, sempre aperta al pubblico con il Museo Agricolo €
Vino, realta unica in Franciacorta, Sala convegni, appartomenti per agriturismo e G
didattiche per le scuole compietano I'offerta.

FRANCIACORTA BRUT

MUSEUM RELEASE 2005
Tipologio: DOCG Blonco Franciacorto

Bottiglie: 2.500 - Alcol: 12,5% vol. - Prezzo indicativo in enoteco: € 30

Viltigni: 60% chardonnay, 30% pinot bionco, 10% pinot nero

Resa/ha: 90 q - Ceppiha: 4.500 - Allevamanio: guyot

Tipologia det terrend: morenico, scheletro pravolentemente roceioso *

Vendemmio; manuole, 1egc}cm Cernita/selezione groppoll: Si
acciaio - Si - Lievifl Si I

wnllmw\e separala del mosti: Si - Fermentoziona mololottico: No
Affinomento: 8 mesi acciclo, 96 mesi sui lisviti, 6 mesi boltiglic dopo sboccatura
(alic messa in commercio)

S0, tokale (mgA): 75 - Residuo zucchering (gA): 1

FRANCIACORTA SATEN

MUSEUM RELEASE 2006 Il libro. guldo alle produzioni
Tipologio: DOCG Bionco Franciocora < o ot
Boftiglie: 2.500 - Alcol: 12,5% vol. - Prezzo indicativo in enotecs: € 30
Vifigni: 100% chardonnay
Resa/ha: 90 g - Ceppi/ho: 4.500 - Allevamento: guyot
Tipologio del ferreno: morenico, scheielr prevasentements roccioso ‘3‘
deemma manuale, regolare - Cemita/selezions groppoli: Si
legno - Si - Lieviti St
Vinificozione separota dei mosti: Si - Fermentazione malolatiica: No
Affinomento: 8 mesi borrique, 84 mesi sul lievitl, 6 mesi baffiglia dopo sboccohura
(allo messa in commercio)
SO, fotole (mg/N): 68 - Residuo zuccherino (g/): 1

FRANCIACORTA BRUT
ROSE
Tipologio: DOCG Rosato Franciacorio
Bottiglie: 10.000 - Alcol: 12,5% vol. - Prezzo indicofivo in enoteco: € 25,2
Viligni: 80% pinot nero, 20% chardonnoy
Resa/a: 90 q - Ceppiho: 4.500 - Alievomenio: guyot
Tipologia del terreno: morenico, scheletro prevalentements roccioss
Vendemmia: manuals, regolars - Cemito/sslezione grappoli: Si

accioio - St - Lieviti Si
Vwﬁeum seporale det mosti: Si - Fermentozione malolattica: No
Affinomento: 8 mesi occicio, 30 mesi sul lievit, 6 mesi bottiglic dopo sboccatura

SO, folale (mg/): 80 - Residuo 2uccherin (gh): 4 NS TR
o -
"L .. FRANCIACORTA X e,
EXTRA BRUT 2010 p: -
Tipologia: DOCG Bianco Franciocora Associazione Italiana Sommelier Lombardia

Bottiglie: 10.000 - Alcol: 12,5% vol. - Prezzo indicotivo in enoleco: € 22
Vitigni: 50% chardonnay, 50% pinot naro

| Fetnreiae Resa/ma: 90 q - Ceppi/ha: 4.500 - Allevamento: guyot
R0t CURBASTRO Tipologia de! ferreno: morenico, scheletro prevalsntemente oecioso '!'
Vendemmia: manuaie, regolore - Cernita/selezione groppoli: St
X !Ei Fermentazione: occioio, legno per Il pinot neto - SI - Lieviti Si
St Vinificozions seporato dei mosti: Si - Fermentozione malolatfico: No

Affinomento: 8 mesi porte in acclaio(50%) @ parte in barrique (50%), 36 mesi sui lievili,
6 mesi bottiglia dopo (allc messa in
SO, fotale (mg/1): 69 - Residuo zuccherino (g): 4




