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Via Adro, 37
Capriolo (BS)

Tel. 030 736084
Fax 030 7460558
www.riccicubastro.it
info@riccicubastro.it
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ziendo: Cnardonnay,
Souvignon, Carmener

Pinot Nero, Cabarnet F
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@ DOCG Franciacorta Brut N.V.

@ DOCG Franciacorta Saten Brut 2010

LE GUIDE DEL VINO HANNO SCRITTO DI NOI:
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Possibilita
di visita
In Cantina
u prenotaziona

Possivina
di acquisto
in azienda

La famigka Ricci Curbastro ha secolari tradizioni agricole rappresentate dal'azienda agricola di Lugo di
Romagna (RA), dall'azienda agricola Rontana di Brisighella (RA) e dali'azienda agricola di Capriolo in
Franciacorta (BS). Questultima produceva vini in botliglia gia nelf800 come testimoniano etichette del 1885
tuttora conservate, Fu trasformata da Gualberto Ricci Curbastro in una moderna impresa vitivinicola fin dal
1967, anno diistituzione dela D.0.C. Franciacorta.

Dei 32 ha di superficie aziendale 27,5 sono investiti a vigneli secondo i rigorosi indinzzi delia moderma
viticoltura e del Consorzio Vini Franciacorta cuil'azienda aderisce fin dalla fondazione.

La Cantinain cui vengono effetiuate le lalenta deiFi DOCG realzzata
sottoterra in un vasto parco secolare ove, sorge Villa Evelina, Inolire vi é la produzione del Curtefranca e
Sebino IGT. La vinificazione ¢ seguita dagli enologi Andrea Rudelli, Riccardo Ricei Curbastro ed Annalisa
Massetti, un mix d [ o ti 2 palati jpre pid esigenti tod Vi
Lacantina & sempre aperta al pubblico con la possibilita di acquistare direttamente.

Il Museo Agricolo e del Vino, una realt unica in Franciacorta che conserva nei rustici dell'Azienda Agncola
Ricci Curbastro migliaia di oggetti testimoni del lavoro agricolo d'altri tempi. Inaugurato nel 1986 & il frutto di
una meticolosa attivit di ricerca di Gualberto Ricci Curbastro iniziata da pili di trent'anni e che continua
tuti'oggi. Quattro sale, divise per temi e visitabili previa p per poterViacc g e i
nostro lavoro di allora e di oggi.
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Aperitivo, piatti di pesce,

12.5% formaggl morbidi 8-10 (Y € 15,50
A Tutto pasto, apenitivo, 5 ¢
12.5% pesce, carni bianche 8710 Y €18.10
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o~ Aperitivo, antipas
g > Ext o 5
@ DOCG | Franciacorta Extra Brut 20 crudita, crostace - €18,

@ DOCG Franciacorta Rose N.\.
@ Doc  curtefranca Vigna Santella del Grom

@ DOC  Curtefranca
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: Pesce, carni, & 4
12.5% galumi, formaggl 8-10 (Y €19.10
" Carni rosse, umidi, ®
1% formaggi stagionati 8-10 d €9.80
Piattl freddi, cami bainche, .
12.5% o0 ok 12 , €39.80
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