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Ricct CURBASTRO

siccaisete

Ricei Curbastro

Azienda Agricola Gualberto Rieei Curbastro e Figli ss

Via Adro, 37, 25031 Capriolo, BS - tel +39 030736094 - fux +39 0307460558 - info@riccicurbastro.it - wow.riccic
Responsabili della produzione: Riceardo Ricei Curbastro (Titolare e Resp. Commerciale), Andrea Rudelli, Ricoss
Curbastro e Annalisa Massetti (Enologi) - Anno avviamento: 1885 - Vini prodottiz 17 - M™200.000 - Ettari: 26 - Uve/vini 8

solo uve di proprieta - ¥si - @si - Msi

IL MIGLIOR VINO

Franciacorta Satén 2010 55

Consistenza: 30 - Equilibrio: 29 - Integrita: 29

Sensasioni: morbidez-
za e integrita enologica da
campione di eccezionale
rango. La suadenza & quel-
la d'uno spumante perfet-
tamente dosato fro aciditi
& morbidezza, la rotondita
del gusto, la spumosa uvo-
sitdt piena d'aroma, quella
di un vino che & frutte di
rispettosa e virtuosa eno-
login trasformativa. L'amaro & assente, il che conferisce
suadenza ad un aroma tanto netto, fragrante, floreal
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Villa Evelina di Capriola é ln sede e il cuore dell nzes
di famiglin progettata nell'800 dall'architetto breseS
Taghiaferri, la villy & circondata do un grande parco con®
secolari: vi si trovano la conting, scaveta in profondite.

fettuata lo lenta maturazione dei Franciocorta Docg, @
tano il Musea Agricolo e del Vino Ricei Curbastro, e i 6
piccola bottega di antiquariato. L'azienda producera
gia dall'800. La vinificazione ¢ seguita dagli enologi B
Curbastro, Andrea Rudelli e Annalisn Massesti.

FranciacorTA BRUT sa
C:28-£29-128-1 - M 35000 - & Chardonnay 60%, 8
30%, Pinot Nero 10% i
CurTerFranca Rosso ViGHa SANTELLA DEL GRom 2
C:31-E28-1:26-0 - 10.000- & : Cabeme! Franc e (2
Cabemet Sauvignon 20%, Merlot 25%, Barbera 10%
CurTEFRANCA Bianco Doc 2013
C:28-E28-128-CO - M 40.000 - G Chariornay 60%, Finot B
CurTEFRANCA Rosso 2011

C:31-E27-126- - 35000 - G - Cabemel Franc 31%,
Cabemet Sauvignon 18%, Carmenere 13%, Barbera 5%,
FRANCIACORTA BRUT Museum RELEASE 2005
C-30-E27-1:26-@ -M: 2500 - & : Chardonnay 60%, PR
30%, Pinot Nero 10%

Sesino PinoT Bianco 2013

¢ fruttosamente presente. Uno spumante di piacevolezza im-
diata, eppure notevol) . bri

L]

Informazioni: @ - [H27/05/14 - 3C - M30.000 -
G Chardonnay

Impressioni del produltore: é capace come pochi altri
di esprimere quell'intima territorialita del Franciacorta
fatta di mineralita e complessita espresse in gran freschez-
za coniugata a struttura e morbidezza,

GLI ALTRI VINI

Franciacorta ExtRa Brut 2010 IP: 87
C-30-£28-129-@ - M 10.000- & Chardonnay 50%, Pinot Ner 50%
Franciacorta RosE BRuT sa 1P: 86

G:30-£28-128- - M. 10.000- S Pinot Nero 80%, Chardonnay 20%
FranciacoRTA ExTRA BRuT Museum ReLEASE 2006 IP: 85
C:31-E28-126-©@ -N: 2500- & : Pinot Nero 50%, Chardonnay 50%
FranciacorTA SaTEN Brur MR Museum ReLease 2006 IP: 85
C:31-E28-+26-0 -M: 2500- & : Chardonnay

C27-E28-127-O -M:5000- &: Pinot Bianco
CuRTEFRANCA VignA Bosco ALto 2010
£:29-E27-£26-0 - M. 5000 - & . Chardonnay

Commento Conelusivo

La morbidezza e la ricchezza estralliva dei Franciacorla di Ricel O
si efeva al di sopra dellz media delia denominazione. £ nel &8
Franciacoria Exira Brut 2010 brilla non Solo quanto & binomig
morbidezza, ma ancor pit per fa nitidezza dells sua esacuzion
futta limpideza e sudenza espressiva. Rosso di bordless bals 1
frutio & il Curtefranca Rosso Vigna Santella del Grim 2009, bianco 8
gala suadenza il Curtefranca Bianco Doc 2013, Poderosa la cilfegios
Franciacoria Rosé Brut, if mighore de! tasfing si rivela if Franciaco
2010. Qui a fittezza e la rolondita def gusto, mai disgiunle dalla g8
dal lurgore d'aroma, davvero c satinate, ;
giungong. Chapeau ad uno daf miglior Satén delf'anng.

Indici Qualitativi Complessivi:
IP complessivo: 84,66 (-0.51%); QOT: 7,12
Indici complessivi: C: 29,66 - E: 27,91 - 1: 27,08



