| migliori acquisti della regione

per il rapporto qualita/prezzo
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Franciacorta Brut Millesimato 1997 Cornaleto
Franciacorta Extra Brut 2001 Ferghettina
Vaitellina Superiore Sassella 2004 La Castellina - Fondazione Fojanini
Bricco Arfena 2006 Picchioni Andrea '
Franciacorta Extra Brut Caste! Faglia
Franciacorta Brut Ricci Curbastro
Garda Classico Groppello Riserva Vigneto Arzane 2005
San Giovanni - Pasini
Qltrepd Pavese Barbera Console Marcello 2006 Cantina di Casteggio
Oitrepo Pavese Sauvignon 2007 Cantina di Casteggio
Garda Sauvignon Valbruna 2006 La Prendina
Garda Classico Rosso Superiore Cap del Prid Il Riviera 2005
San Giovanni - Pasini
Lugana 2007 Ca’ Lojera
Lugana Pergola 2007 Cantine delta Valtenesi e della Lugana
Terre di Franciacorta Bianco Curtefranca 2006 Castel Faglia
Oltrepd Pavese Bonarda Frizzante 2007 Picchioni Andrea
Oltrepd Pavese Buttafuoco Luogo della Cerasa 2004 Picchioni Andrea
Lugana Spumante Brut Metodo Classico San Giovanni - Pasini
Lambrusco Mantovano Frizzante La Giara nm Vinicola Negri

€ 16/18
€ 14/17
€11/13
€ 13/15
€ 1113
€ 12/14

€11/12
€ 8/10
€ 6/7

€ 4/5

£ 8/10
€718
€718
€7/8
€ 6/7
£7/8
€ 8/9
£ 4/5

RICCI CURBASTRO

Via Adro 37

25031 Capriolo (Brescia)

tel. 030.736094 fax 030.7460558

e-mail: info@riccicurbastro.it

Oltre a essere presidente di Federdoc, Riccardo
Ricci Curbastro dirige ormai da un ventennio con
piglio e savoir-faire da vero gentiluomo I'azienda di
famiglia, che ha alle spalle tradizioni agricole seco-
lari (la cantina produceva vini in bottiglia gia nell'Ot-
tocento, come testimonia un’etichetta del 1885
conservata nel Museo det Vino aziendale). La gam-
ma & una delle piu affidabili di Franciacorta per
qualita del prodotto e continuita di prestazioni.

@ || Franciacorta Dosage Zero Gualberto scavalca
con brillantezza le difficolta di un’annata come |l
2003.

e Franciacorta

Dosaggio Zero Gualberto 2003
16.5/20 bt 500 €58/67

di buone carattere e struttura,

ha sapore e spinta acida,

che riesce a conferire contrasto al gusto,
“solleticato” da lieviti fini

e da un finale quasi salino

¢ Franciacorta Brut
16/20 bt 20000 €12/14

¢ Franciacorta Brut Satén
16/20 bt 20000 €14/17

e Franciacorta Extra Brut 2004
16/20 bt 6000 €14/17

e Franciacorta Brut Rosé v
15.5/20

* Franciacorta Brut Satén 2003
15.5/20 bt 20000 €14/17

o Terre di Franciacorta

Bianco Curtefranca 2007

14.5/20 bt 40000 €5/6

* Franciacorta Demi Sec

14/20 bt 5000 €11/13

¢ Pinot Nero ‘
13/20 pinot nero bt 3000 €16/18

* Rosso 2006 ¢
13/20 cabemet, merlot bt 10000 €5/6

e Terre di Franciacorta

Bianco Vigna Bosco Alto 2005

13/20 bt 4000 €9/10




