











Franciacorta Brut
Chardonnay 60%, WeiBburgunder 30%, Spatburg
30 Monate reift dieser Wein in der Flasche
ausgezeichneter Aperitif, kann jedoch auch d
Essen wunderbar begleiten.

Franciacorta Extra Bru

Chardonnay 50%, Spétburgunder 50%.

Ein Jahrgangswein, der 40 Monate auf den
Flasche reift. Er ist trocken und markant und ged
anspruchsvollen GenieBer.

Franciacorta Saten Bru

Chardonnay 100%.

Die stattlichste Ausdrucksform eines Franciacort :

Nach der Weinbereitung im Holzfass, reift dd Franciacotla
mindestens 40 Monate auf den Hefen. Er z4 Do i A
durch einen geringeren Flaschendruck (max. 5 CCl [[ HB&STH{'

aus, ist strohgelb, hat reife Fruchtnoten
hervorragender Essenshegleiter: besonders g
Fisch und leichten Gerichten.

Franciacorta Demi Sec
Chardonnay und WeiBburgunder.

Durch die groBziigige Versanddosage wird der Wein weich,
lieblich und verfiihrerisch. Er begleitet Vorspeisen, zarte
Auflaufe und Soufflés und geeignet sich ebenso als
Begleiter zu SiiBem auf Hefeteigbasis.

Franciacorta Rosé Brut
Spatburgunder 80%, Chardonnay 20%.

Die weiBe, satinierte Flasche setzt die Farbe des Weins
hon in Szene. Der Nase bietet er reich- und
hromen; am Gaumen ist er sowohl frisch als
dig und kraftvoll und eignet sich daher zu
raftigen Aromen.



Sebino IGT Bianco

Zero trattamenti e residui sulle uve

Bronner, Helios, Johanniter, Solaris Trauben oder PIWI, ein
Akronym fiir Sorten von Weintrauben durch intraspezifische
Hybridisierung, resistent gegen Pilzkrankheiten, in deutschen
Pilzwiderstandfahig. Leicht aromatisch, blumig, der Gaumen
istaromatisch und frisch mit einer angenehmen Séure.

Sebino IGT Pinot Bianco
WeiBburgunder 100%.

Gutes Séuregeriist, Frische und mineralische Noten;
Easy-Drinking mit einem Bouquet aus sonnenbeschienenen
Pflaumen und weiBen Bliiten.

Sebino IGT Rosso

Merlot 50%, Cabernet Sauvignon 50%.

Jung und verfiihrerisch, der bereit ist, im Sommer auch kiihl
getrunken zu werden.

Sebino IGT Pinot Nero

Spatburgunder 100%.

Uber 18 Monate reift dieser Wein im Barrique und ist dann
von mildem Tannin gepragt, das mit dem Alter immer
miirber und schmeichelnder wird.

Sebino IGT Brolo dei Passoni

100% Chardonnay.

Durch den natiirlichen Welkvorgang nach den lokalen
Traditionen entsteht ein goldgelber Wein mit reich- und
anhaltendem Duft. SiB, jedoch durch feine Saure
unterstiitzt. Ideal zu Blauschimmel- und zu reifem Kése,
Foie Gras sowie zu Gebéck oder Sandkuchen.



CURTEF R:’N(}\i CURTEFRANCAS

Curtefranca DOC Bianco
Chardonnay 60%, WeiBburgunder 40%.

Trocken, frisch mit Riickgrat und einem starken Kérper.
Curtefranca DOC Rosso

Cabernet Franc 35%, Merlot 30%, Cabernet Sauvignon 15%,
Carmenere 15%, Barbera 5%.
Elegant, wiirzig mit vollkommenem und charaktervollem Bouquet.

Vigna Bosco Alto

Chardonnay 100%

Dieser Wein gért in 225-Liter-Féssern aus Eichenholz und auch
die einjahrige Reifephase erfolgt im Holzfass. In der Nase die
Rostaromen des Holzes und zarter Vanilleduft, am Gaumen ist
er samtig-weich, jedoch mit komplexer Struktur.

Vigna Santella del Grom

Cabernet Franc 30%, Merlot 28%, Caberet Sauvignon 20%,
Carmenére 12%, Barbera 10%.

Nach 18-monatiger Reifezeit in Barriques verfeinert dieser Wein
fiir mindestens weitere zwolf Monate in der Flasche. Das gedeckte
Rubinrot, die Fiille und Geschmeidigkeit am Gaumen deuten
auf Finesse und ein lang andauerndes Geschmackerlebnis hin.
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