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RiCC1 CURBASTRO

GOSPODARSTWO ROLNE

MUZEUM

AGROTURYSTYKA

NASZE WINA



GOSPODARSTWO ROLNE

AGROTURYSTYKA

Ricci Curbastro to rodzina o wielowiekowych tradycjach rolnych, prowadzaca
gospodarstwa Lugo di Romagna (prowincja Ravenna), Rontana di Brisighella
(prowincja Ravenna) Capriolo in Franciacorta (prowincja Brescia).

Ostatnie z wymienionych gospodarstw wytwarzato wino butelkowane juz w XIX
wieku, jak méwia etykiety z 1885 r. zachowane do naszych czaséw. W 1967
r., roku utworzenia D.O.C. Franciacorta, Gualberto Ricci Curbastro przeksztatcit
gospodarstwo w nowoczesne przedsi€biorstwo produkujace wino.

Z 32 ha powierzchni gospodarstwa 27 ha przeznaczono pod upraw€
winoro$li, zgodnie z surowymi zasadami nowoczesnego winiarstwa i
zaleceniami Konsorcjum Win Franciacorta, do ktérego gospodarstwo nalezy
od poczatku swojego istnienia.

WINIARNIA, w ktérej fermentuja i powoli dojrzewaja wina Franciacorta DOCG
znajduje si€ w podziemiu rozlegtego, wielowiekowego parku, gdzie stoi Villa
Evelina. Winifikacja przebiega pod okiem dwéch enologéw: Alberto Musattiego
i Riccardo Ricci Curbastro, tworzacych zespét doSwiadczonych producentéw
wina przeznaczonego dla coraz bardziej wymagajacych podniebief smakoszy
z catego Swiata.

WINIARNIA JEST OTWARTA DLA KLIENTOW - prowadzi sprzedaz
bezpoS$rednia.

AGROTURYSTYKA: wéréd winoro$li znajduje sie 8 apartamentéw w zagrodzie
na wprost gospodarstwa. Wszystkie maja kuchnie z petnym wyposaZeniem oraz
komplety poScieli.

SALA KONFERENCYJNA: 220 m2 jasnej, spokojnej przestrzeni z 99 miejscami
siedzacymi, urzadzeniem do powi€kszania, nagrywania i projekcii.

Tutaj organizuje si€ degustacje i imprezy kulturalne. Na zaméwienie mozna
zorganizowa€ spotkanie.

ZIELONY SPICHLERZ: mieszczace si€ w starym spichlerzu krélestwo Eveliny
Ricci Curbastro. Uroczy sklepik peten antykéw, otwarty od poniedziatku do
soboty w godzinach 15-19.

ACINELLO: tymczasowy projekt dla szkét. Sympatyczny pracownik oprowadza
dzieci, ktére ucza sie o produkcji wina i poznaja lepiej swoje pie€ zmystéw.
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MUZEUM 312,

MUZEUM rolne i wina to wyjatkowe miejsce w rejonie Franciacorta.

W budynkach gospodarstwa rolnego Ricci Curbastro zgromadzono tysiace
przedmiotéw uZywanych w pracach rolnych dawnych czaséw.

Otwarte w 1986 r. muzeum jest owocem skrupulatnych poszukiwah Gualberto
Ricci Curbastro, ktére rozpoczat ponad 30 lat temu i ktére nadal kontynuuje.

Cztery podzielone tematycznie sale moZna zwiedza€ po wcze$niejszym
méwieniu. Oprowadzimy Was i opowiemy o naszej pracy dawniej i dzi$.

MUSEO
AGRICOLO
E DELVINO
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FRANCIACORTA

Po pierwszej fermentacji w stalowych
zbiornikach lub beczkach, na wiosne
nast€pnego roku rozpoczyna  si€
kolejna, wolna fermentacja w butelkach,
zgodnie z tradycyjna metoda wytwarza-
nia Franciacorta.

Po co najmniej 30 miesigcach dojrzewania
w drozdZach wino przelewa sie, dodajac
syrop naszej produkgii; nastepnie znéw
spedza ono klika miesiecy w butelkach.
Podaje si¢ w temperaturze ok. 10eo,
w szerokim i wysokim kieliszku, np.
specjalnym kieliszku do Franciacorta,
aby wydoby¢ szeroka game zapachéw.

OD LEWEJ DO PRAWEIJ:

FRANCIACORTA POtWYTRAWNE

Chardonnay i Pinot Bianco

Dzieki wiekszej iloSci cukru - pétstodkie, tagodne, o
zdecydowanym smaku, najlepiej pasuje do delikat-
nych przystawek: flanéw i sufletéw; przeznaczone
jako dodatek do ciast drozdZowych.

FRANCIACORTA NIE DOZOWANE “GUALBERTO”
Pinot Noir 70% Chardonnay 30%

Przeznaczone do dtugiego dojrzewania, ktére wydo-
bywa jego bogata strukture potaczona, mimo braku
dodatku cukry, z wyjatkowa tagodnoScia.




FRANCIACORTA BRUT
Chardonnay 60% Pinot Blanc 30%
Pinot Noir 10%

Doskonate jako aperitif, moze by¢
podawane do obiadu.

FRANCIACORTA EXTRA BRUT
Chardonnay 50% Pinot Nero 50%
Zawsze z okreSlonego rocznika,
Dojrzewa w butelkach przez co
najmniej 40 miesi€cy, w drozdZach.
Wytrawny, zdecydowany smak
przeznaczony dla wymagajacych
smakoszy.

FRANCIACORTA SATEN BRUT
Chardonnay 100%

Petnia smaku Franciacorta.
Poddane winifikacji w drozdZach
przez co najmniej 30 miesi€cy;
charakteryzuje je mniejsze ci$nienie
w butelkach (maks. 5 atm.). Ma
stomkowo Zétty kolor z silnymi nutami
owocowymi. Pasuje do wszystkiego.
Idealne do ryb i delikatnych dan.

FRANCIACORTA ROSE BRUT

Pinot Nero 80% Chardonnay 20%
W biatej matowej butelce, ktéra
lepiej uwydatnia jego barwe; o
szerokim i silnym aromacie oraz
Swiezym, petnym smaku; mocne,
najlepiej pasuje do potraw o réwnie
intensywnych smakach.




CURTEFRANCA BIANCO

Chardonnay 60% Pinot Blanc 40%.

Wytrawne, $wieZe, o delikatnym, ale trwatym smaku.
CURTEFRANCA ROSSO

Cabernet Franc i Carmenére 40%,

Cabernet Sauvignon, Barbera, Merlot (20% kazde).
Eleganckie, o zdecydowanym smaku i wyraZnym aromacie.

VIGNA BOSCO ALTO - Chardonnay 100%
Fermentuje w debowych beczkach o pojemnoS$ci 225
| kazda. Lezakuje w drewnianych beczkach przez rok.
Ma zapach palonego drewna i delikatng nute wanilii;
tagodne, jednak o ztoZonym smaku.

VIGNA SANTELLA DEL GROM

Cabernet Franc i Carmenére 40%,

Po 18 miesigcach dojrzewania w drewnianych
beczkach, lezakuje jeszcze rok w butelkach. Ma

gteboki rubinowy kolor; jest jedwabiste dla podniebie-

nia, subtelne, o trwatym smaku.
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IGT SEBINO PINOT BIANCO

Kwaskowe, SwieZe, z nutami mineralnymi, o zapachu
Sliwek i biatych kwiatéw.

IGT SEBINO ROSSO - Merlot 50%, Cabernet Sauvignon 50%
Mtode i intrygujace; doskonate zimne do picia latem.

IGT SEBINO PINOT NERO Dojrzewa w beczkach
przez ponad 18 miesi€cy. Delikatnie taninowe, z
wiekiem staje si€ fagodniejsze.

IGT SEBINO BROLO DEI PASSONI - 100% Chardonnay.
Poddawane wysychaniu zgodnie z lokalng tradycja. Ma
zlocisty kolor, zdecydowany petny aromat; stodkie, ale
nie syropowe. Idealne z serami pleSniowymi lub
dojrzatymi, foie gras i suchymi ciastami.

RICCI CURBASTRO BRUT METODO TRADIZIONALE
Spumante Chardonnay i Pinot Blanc.

Dojrzewa w drozdZach przez 15 miesi€cy. w
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AZIENDA AGRICOLA
GUALBERTO RICCI CURBASTRO & FIGLI

1-25031 CAPRIOLO (BS)

Villa Evelina - Via Adro, 37 - ITALY
Tel. +39 030 736094

Fax +39 030 7460558
www.riccicurbastro.it

E-mail: agrit@riccicurbastro.it
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